
bestellen – Gast
Sie möchten eine Gulaschsuppe.
Gemüse schmeckt Ihnen nicht.

bestellen – Kellner 
Gulaschsuppe gibt es nicht mehr.
Es gibt noch eine Kürbiscremesuppe oder 
eine Rindssuppe mit Einlage.

bezahlen – Gast 
Sie haben ... gegessen
und ... getrunken.
Geben Sie Trinkgeld.

bezahlen – Kellner 
Das kostet zusammen ... .

reklamieren – Gast 
Sie haben ... bestellt,
aber ... bekommen.

reklamieren – Kellner 
Es tut Ihnen leid.
Sie bringen ... sofort.

bestellen – Gast 
Sie möchten nur etwas Süßes essen und 
einen Kaffee trinken.

bestellen – Kellner
Wir haben ... .
Sie können ... trinken.

k
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Gespräche im Restaurant

Hinweise für die Kursleiterin / den Kursleiter

Vorbereitung: 

Wenn Sie die Gespräche im Restaurant (im Kursbuch auf Seite 28) anhand einer österreichischen
Speisekarte spielen wollen, können Sie die Speisekarte kopieren und an Ihre TN verteilen. 
Verteilen Sie auch die Rollenkärtchen. Sie dienen dazu, Ihren TN die Vorbereitung auf das
Rollenspiel leichter zu machen.

Ablauf:

Lassen Sie die TN die Speisekarte zuerst lesen und klären Sie gemeinsam unbekannte Wörter.
Wenn Sie ein Kochbuch zur Hand haben, können Sie einzelne Gerichte zeigen, falls Ihre TN sie
nicht kennen sollten. 
Verteilen Sie die Rollenkärtchen. Die TN wählen in Partnerarbeit eine Situation aus, bereiten ein
Gespräch vor und präsentieren es im Plenum.

Lernziel: 

Die TN erarbeiten anhand eines authentischen Textes (Speisekarte) ein Gespräch.
Sie lernen weitere österreichische Gerichte und Getränke kennen.

*Kursteilnehmer/-in: TN
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GASTHOF HIRSCHEN

SUPPEN
Gulaschsuppe r 2,90
Rindsuppe mit Einlage (Leberknödel, Grießnockerl, Fritatten) r 2,90
Kürbiscremesuppe r 3,20

HAUPTSPEISEN
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Erdäpfelsalat r 12,90
Wiener Schnitzel vom Schwein mit Erdäpfelsalat r 10,50
Naturschnitzel mit Reis r 9,90
Schweinsbraten mit Semmelknödel r 9,90
Tafelspitz mit Apfelkren r 10,50
Halbes Backhendl mit Pommes Frites und Salat r 8,90
Forelle blau mit Salzkartofferln r 13,20
Kässpätzle mit Salat r 8,90
Semmelknödel mit Schwammerlsoße r 7,50

SALATE
Backhendlsalat mit Kürbiskernöl r 7,50
Beilagensalat grün/gemischt r 2,70

SÜßSPEISEN
Kaiserschmarren mit Zwetschkenröster r 9,20
Germknödel r 7,90

DESSERTS
Apfelstrudel mit/ohne Schlagobers r 3,20
Topfenpalatschinken r 4,20
Eis (3 Kugeln) mit/ohne Schlagobers r 2,90

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE ALKOHOLISCHE GETRÄNKE
Mineralwasser 0,3 r  1,90 Weißer Spritzer 1/8 r 2,10
Obi gespritzt 0,3 r  2,10 Rotwein 1/8 r  2,50
Cola, Sprite, Fanta 0,3 r  2,50 Weißwein 1/8 r  2,50
Almdudler 0,3 r  2,20 Radler 0,5 r 2,30

Krügerl 0,5 r  2,90
Tee (schwarz, Früchte) r   2,10 Seidel 0,3 r  2,20
Melange r  2,20
Großer Brauner r 2,70
Kleiner Brauner r 2,20
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