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Methodischer Tipp zu Lektion 3

Landeskunde

Hinweise fiir die Kursleiterin / den Kursleiter

1. Sammeln Sie Fotos von bekannten Osterreichischen
Stufispeisen, zum Beispiel von Marillen- oder
Zwetschkenknodeln, Topfenstrudel, Guglhupf,
Kaiserschmarrn, Palatschinken etc.

2. Zeigen Sie Ihren Kursteilnehmern/-innen* diese Fotos und
fragen Sie Ihre TN: ,Kennen Sie Topfenstrudel?“ , Essen**

&
Sie gern Topfenstrudel?”, ,Ist Topfenstrudel gut?“ - 8
A~
©
3. Verteilen Sie an jeweils zwei TN eine Liste mit den Zutaten
fiir eine der Stifispeisen (die Zutatenlisten sind nicht
komplett). Beispiele:
TOPFENSTRUDEL ZWETSCHKENKNODEL
500 g Topfen 300g Erdépfel
1 Liter Milch 125 g Mehl** il =
1/8 Liter Schlagrahm 12 Zwetschken _:Es
100 g Zucker** ein Ei 5
3 Eier Salz >
©
MARILLENKNODEL KAISERSCHMARRN
4 Marillen 4 Fier
125 g Topfen 1/2 Liter Milch
1 Ei 10 dag** Mehl
50 g Butter**

4. Bitten Sie jede Zweiergruppe, ein Einkaufsgesprach zu schreiben. Ein TN ist dabei der/die
Verkaufer/-in, der andere der/die Kunde/Kundin. Helfen Sie den TN, indem Sie den
unbekannten Wortschatz erkldaren (evt. anhand realer Zutaten bzw. Verpackungen).

5. Lassen Sie die TN ihre Gesprdche vorspielen. Welche Siifispeise mochte der jeweilige TN
machen?

*Kursteilnehmer/-in: TN
** unbekannter Wortschatz
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